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FDP nominiert
im Doppelpack

Rain An der Nominationsver-
sammlung vom Mittwochabend
hat die FDP Rain neben dem bis-
herigen Hubert Rigert (50) neu
Roberto Neff (33) nominiert.
Dadurch hat die FDP die Mog-
lichkeit, wieder liber zwei von
insgesamt fiinf Gemeinderiten
zu verfiigen. «Wir sind sehr
stolz, dass wir nach acht Jahren
die Chance bekommen, erneut
indieser Starke in der Exekutive
vertreten zu sein», erklart Orts-
parteiprisident Markus Bucher.
Beider CVP stellen sich Os-
kar Berli und Helen Aregger er-
neut zur Verfiigung. Gemeinde-
prisident Berli kandidiert er-
neut fiir dieses Amt. Die tibrigen
Ressorts werden in Rain im Rah-
men der konstituierenden Sit-
zung des neuen Rates vergeben.
Anstelle des sich nicht mehr
zur Verfiigung stellenden Fi-
nanzvorstehers Markus Wyss
(CVP) hat die Partei neu Arno
Wespi nominiert. Neben Wyss
entschied sich auch die parteilo-
se Judith Galliker, welche dem
Ressort Soziales vorsteht, gegen
eine erneute Legislatur. (ep)

Coop wird
Post-Agentur

Entlebuch Am 2. Juni zieht die
Post mit ihre Angebot in die
Coop-Filiale im Dorfkern ein.
Damit reagiert sie laut einer Me-
dienmitteilung auf das verin-
derte Verhalten der Kunden.
Diese hatten in Entlebuch seit
2010 rund 25 Prozent weniger
Postgeschifte erledigt. Die Post
will dennoch weiterhin Postfa-
cher anbieten. Der Standort sei
noch in Abkldrung. Die Dienst-
leistungen in Ebnet und Finster-
wald bleiben unverandert. (mod)

Vom Ziegel zum Erdbebenstein

Backsteine und Dachziegel: Damit fing vor 125 Jahren die Geschichte der AGZ Ziegeleien in Nebikon und Gettnau an.

Natalie Ehrenzweig

Schon 125 Jahre ist es her: Am
30. Januar 1895 wurde die «Ak-
tiengesellschaft Mechanische
Ziegel- und Backsteinfabriken
Nebikon-Gettnau» gegriindet.
«Dass die Firma ausgerechnet
dort ihre Werke hatte, war kein
Zufall», erklart Hans-Karl Fel-
ber, Geschiftsleiter der AGZ
Ziegeleien AG. Auf der alten
Karte, die er zeigt, sind die
Standorte illustriert. Es fillt
gleich auf: Alle Standorte sind an
die Eisenbahn angebunden.
«Die Zuganbindung war nattir-
lich wichtig, einerseits, um den
Brennstoft Kohle zu bringen und
andererseits, um den Absatzra-
dius zu vergrossern. Ein Pferde-
fuhrwagen brauchte von Gett-
nau nach Luzern damals sechs
Stunden», erzahlt Felber.

Natiirlich verlduft keine so
lange Unternehmensgeschichte
reibungslos. Die zwei Weltkrie-
ge forderten die Firma stark he-
raus: Der Absatz brach ein,
Arbeitskrifte und Zugpferde
fehlten und der Rohstoff wurde
teurer. «Doch gerade wihrend
des Zweiten Weltkriegs war die
Nihe Gettnaus zum Wauwiler-
moos ein Vorteil: Im Rahmen
der Anbauschlacht von Bundes-
rat Wahlen wurden Landgebie-
te mittels Drainagerohre aus
Ton trockengelegt. Die waren
sehr gefragt», weiss der Ge-
schiftsleiter.

Friither 80 Angestellte
pro Werk -jetzt noch 12

Wahrend es vor hundert Jahren
in der Schweiznoch 200 Ziege-
leien gab, operieren heute noch
sieben Gruppen. Dass die AGZ
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so lange Bestand hat, liege am
harten Arbeiten und ein biss-
chen am Gliick. «Wir hatten im-
mer sehr gutes Personal», be-
tont Hans-Karl Felber, der seit
zwanzig Jahren Geschéftsleiter
ist. Dieses Personal zu finden ist
aber fiir die Ziegelei bereits seit
den 1960er-Jahren schwierig.
«Im gleichen Zeitraum, in dem
es schwierig wurde, Fachleute
zu finden, haben wir in die Auto-
matisation investiert. Alle Wer-
ke, die das nicht gemacht hat-
ten, waren nach der Olkrise
weg», erldutert er. Von den frii-
her bis zu 80 Angestellten in
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Ein Angestellter bedient die Strangpresse im Werk Gettnau.

«Wir haben zwei
Weltkriege und
diverse Konjunktur-
schwankungen
tiberlebt, da bin

ich fiir die Zukunft
zuversichtlich.»

Hans-Karl Felber
Geschaftsleiter der
AGZ Ziegeleien AG

Bild: PD (undatierte Aufnahme)

einem Werk seien heute noch
etwa ein Dutzend notig.

Mit Backsteinen und Dach-
ziegel fing 1895 alles an. Doch
auch heute bilden sie das Kern-
geschift. Inzwischen wurden
aber mehrere Firmen zugekauft.
So kam zur sogenannten Grob-
keramik (Dachziegel, Backstei-
ne) 1985 und 1990 noch Unter-
nehmen im Bereich der techni-
schen Keramik hinzu. «Die
Saphirwerk AG in Briigg produ-
ziert Prazisionskugeln aus Rubin,
Aluminiumoxid, Saphir, Zirkon-
oxid, Siliziumnitrid und Hartme-
tall - zum Beispiel fiir Mikrodo-

sierpumpen, Kugellager oder
Messtechnik», so Felber. Metoxit
hingegen fertige Dentalimplan-
tate, Kugelkopfe und Pfannen-
einsatze fiir die Orthopadie und
technische Komponenten.

Auchin Sachen
Nachhaltigkeit auf Kurs

Als drittes Standbein hilt die Fir-
ma verschiedene Immobilien
und baut zurzeit auf dem Areal
der alten Ziegelei in Horw die
Wohniiberbauung Ziegeleipark,
die in etwa einem Jahr bezogen
wird. Und auch die nahe Zukunft
sieht Hans-Karl Felber dhnlich:
«Wir haben einige neue Produk-
te entwickelt. Zum Beispiel
unser Erdbebenstein, der fiir die
Abnahme von moglichst hohen
Schubkriften konzipiert ist und
auf Grund einer Verzahnung
nicht abknicken kann. Im Be-
reich Dach haben wir einen mo-
dernen Glattschiebeziegel ent-
wickelt, der sich auch gut mit Fo-
tovoltaik kombinieren lasst»,
verrat der Geschéftsleiter.

In Sachen Nachhaltigkeit
sieht der Geschiftsleiter die Fir-
ma ebenfalls auf gutem Weg:
«Beim Bauen zahlt sich eine
massive Bauweise immer mehr
aus, nicht nur bei der Kalte im
Winter, sondern gerade auch
immer mehr bei der Warme im
Sommer. Ziegel als Baumaterial
haben ausserdem eine lange Le-
bensdauer.» Herausforderun-
gen sieht Felber in manchmal
langsamen politischen Prozes-
sen. Aber: «Mit Wirtschaftszyk-
len muss man umgehen kénnen.
Wir haben zwei Weltkriege und
diverse Konjunkturschwankun-
gen iiberlebt, da bin ich fiir die
Zukunft zuversichtlich.»

Freiamt

Essensreste-App: Immer mehr Betriebe machen mit

Bereits sieben Freiamter Laden und Restaurants bieten Packli mit Menus und Lebensmitteln an - vor einem Jahr waren es erst zwei.

Im Mai letzten Jahres hat die AZ
Freiamt tiber die Backerei Koch-
liin Wohlen und tiber die Bicke-
rei Haas in Oberlunkhofen be-
richtet. Thema: Kampf gegen
Lebensmittelverschwendung.
Abends bleibt dort immer Ware
liegen, die nicht verkauft werden
kann. Diese Ware wandert je-
doch nicht linger in den Mill
Die Losung dafiir nennt sich
«Too Good To Go». Dasist eine
App, bei der sich Lebensmittel-
produzenten anmelden konnen.
Das, was am Ende des Tages iib-
rig bleibt, stellen sie zu einem
stark reduzierten Preis ins Inter-
net. Dort konnen es die Kunden
per Kreditkarte bezahlen und
dann direkt im Laden abholen.
Vor einem Jahr waren die Ba-
ckereien Kochli und Haas noch
die einzigen Betriebe im Frei-
amt, die in der App zu finden wa-
ren. Inzwischen kann manin der
Region bereits bei sieben Hand-
lern Lebensmittel retten.
Natascha Bachmann arbei-
tet bei Staubli Getrianke in Muri.
«Wir bieten saisonale Getranke
an, von denen wir meist nicht
alle Flaschen im Verkaufloswer-

den.» Aber auch Getrinke lau-
fen ab. Dann horte das Paten-
kind des Chefs von «Too Good
To Go» und tiberzeugte die Fir-
ma. «Das Geschaft mit <Too
Good To Go> lauft sehr gut», re-
stimiert Bachmann.

Weniger Abfall und erst
noch ein Zusatzverdienst

Auch Thomas Rudolf Schmid,
Wirt des Restaurants Lohren in
Fischbach-Goslikon, ist von der
App begeistert. «Als Gastronom
hat man eigentlichimmer Essen
ubrig», sagt er. Die ibrigen
Mahlzeiten stellt er via «Too
Good To Go» zum reduzierten
Preis zur Verfiigung - letztens
gab’s Schweinsgeschnetzeltes
mit Gemiise und Salat. Und frei-
tags gibt es die Reste des Buffets
zu holen. «Das finde ich eine
super Sache, das Essen landet
nicht im Mill und ich verdiene
noch etwas dazu», sagt Schmid.
Seine Tochter machte ihn auf
«Too Good To Go» aufmerk-
sam, das Restaurant ist jetzt seit
Mitte Januar dabei. «Ich habe
sehr gute Reaktionen bekom-
men», sagt Schmid.
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Die «Too Good To Go»-App gibt es jetzt auch im Freiamt. Im Bild Daniel Haas und Marina Fas von der

Backerei Haas in Oberlunkhofen.

Seit erst drei Tagen stellen nun
auch die Migros in Wohlen und
der Migrolino in Bremgarten
ihre tibrig gebliebenen Lebens-
mittel auf «Too Good To Go».
In den Péckli finden die Konsu-
menten Salate, Gemiise, Friich-

te oder Fleisch - je nach dem,
was nicht verkauft werden
konnte. «Alle 40 Filialen der
Migros Aare machen bei <Too
Good To Go> mit», sagt Me-
diensprecherin Andrea Bauer.
Die Migros suche stets nach

Bild: Andrea Weibel (29. Januar 2020)

neuen Moglichkeiten, die Ver-
schwendung so gering wie nur
moglich zu halten, und gibt {ib-
rige Lebensmittel auch an ge-
meinniitzige Organisationen
ab. Wie der Verkauf iiber «Too
Good To Go» angelaufen ist,

kann Bauer noch nicht sagen.
«Wir sind guten Mutes.»

Familien oder
Manner mit Krawatte

Neben der Migros ist auch der
Spar in Berikon auf der App zu
finden. Die Produkte, die die
Kaufer erstehen konnen, seien
ahnlich wie in der Migros, sagt
Marktleiter Bert Kolble. «Es
kommen meist junge Leute vor-
bei, um die Packchen abzuho-
len.» Ganz gemischt sind die
Kunden der Bickerei Haas. «Es
kommen Familien oder Manner
mit Krawatte», sagt Co-Ge-
schéftsfiihrerin Marina Fis. Es
laufe gut, sie konnten sogar
noch mehr Lebensmittel iiber
die App weitergeben, als noch
vor einem Jahr. Die Anzahl Pack-
chen habe man von zwei auf drei
gesteigert. Ahnlich sieht es bei
der Bickerei Kochli in Wohlen
und Waltenschwil aus. Mitarbei-
terin Jasmin Pfammatter sagt:
«Wir erhdhten von drei auf acht
Piackchen pro Tag. Die sind
meistens ausverkauft.»

Nora Giidemann





